Bryg selv gl - Dansk vejledning
Ngdvendigt udstyr til glbrygning med Bulldog Premium beer kits:

— Fadevaregodkendteringstanleller spandmed luftteet l1ag
— luftsluse

— haevert

— flasker fustageeller entryk tgnde(keg) med S30 ventil

Har man ikke brygget far, og gerne vil i gang udsarre investering, kan man starte med at
erhverve sig et bryggeartseet

En geeringstank /spand med god plads er bedst, I[Bflneere. Luftslusen bruges til at lade CO2
slippe ud uden mulighed for indgang af atmosfadtitk Heeverten bruges til at overfagre gllet til
flasker (eller tande), en auto syphon er bedst.

Brug kun korrekte glflasker, designet til at hanelteyk (flasker med "patent propper", flasker til
krone kapsler eller PET gl flasker med skruelagkt&ger (Kegs) kommer i mange former, nogle
her et flyde system sa du kan tappe @l tidliget@r@mi modeller har bund udtgmning, og ingen
flyder, s& tapning af gllet ma vente til fuld ciear

Valgfrit udstyr:
— hydrometer(for at kontrollere gaeringens fremskridt)

—termometer
— varme bakke eller bryg beelte (hvis dit veerelsateior koldt)

— brygge padldtil omrgring)

Alle disse ting finder du her pa hjemmesiden beetime.dk.

Vi er glade for, at du har valgt en Bulldog bryggeemium Beer Kit, det fgrste rigtige bryggeri
kvalitets kit til hjem bryggeren!

Bulldog brygger er lavet ved hjeelp af ussedvanligengder og kvalitet af ravarer, der kombinerer
traditionelle brygnings veerdier med moderne tekeikk

Ekstra humle piller — flere muligheder

Hvis du er glad og tilfreds med at falge vores gtad opskrift behgver du ikke at leese dette afsnit
bare springe direkte til START pa naeste afsnit.

Hvis du gerne vil give din gl lidt personlig drejgi sa lees videre.
Dette kit indeholder ekstra humlepiller til efteHamndling. Disse er ikke beregnet til at give din gl

den vigtige bitterhed, vi allerede har tilfgjet hientil malt ekstrakt til dette formal. | stedet, er
humlepillerne beregnet til at tilfgje prikken ovet med ekstra frisk humle smag og aroma.



Vores normale instruktion foreslar dig at tilfgjarnlepillerne halvvejs gennem geeringsprocessen
(Se instruktion 7) men du kan faktisk justere niegdor humle aroma ved at tilfgje pillerne ved
geeringens start i stedet (mindre aroma) eller figeaftapningen (mere aroma).

For handbryg gl, altid tilfgje humle nzer aftapning.

Ok, nok snak, lad os komme i gang med at brygge!

Start
1) Rens alt udstyr med Chempro eller andre godgerésteriliserings produkter.
2) Opvarm malt posen i varmt vand i 15 minutterdbblgdgare den flydende malt ekstrakt.

3) Tem indholdet af malt posen i din steriliserbé@older. Skyl posen med varm vand, sa den
resterende ekstrakt kommer med i geeringstanken.

4) tilfgj 3 L varmt vand til beholderen og rgr abdingen, indtil alle malt er oplgst godt. Pas pa d
ikke overstiger den temperatur din geeringstankhade til, veer seerlig omhyggelig hvis du bruger
glas beholder. Nar din urt er godt blandet, rgfavdel kraftigt i 1-2 minutter. Dette er vigtigt.eD
ilter urten, og sikrer en hurtig start af gaeringen.

5) Efter fyld sa din geeringstank til samlet 234amlede ved hjeelp af en blanding af varmt og koldt
vand, sa du opnar en endelige flydende temperatterivallet 20 ° C - 25 ° C.

Tjek med et termometer, temperaturen pa din bryax Bb° C, derefter tilfgje indholdet af geer
pose.

6) Monter en vandfyldte luftsluse (geerlas) pa digriggstank og lad bryggen gaere i 8-10 dage ved
18 ° C - 24 ° C omgivelsestemperatur. | kagligemaddd, bruge en varmeplade eller brygge beelte.

Placer beholderen forsvarligt i tilfeelde af leekagiégr hvis den skumning over.
Bulldog brygger premium gl Materiale pakkerne inalder en segte langsom geering

sortscertificering bryggerier gl geer som kreeveb&iage til fuldt geering. For at forhindre
forurening i perioden, abne fermenteringstankeids&om muligt.

Efter 4-7 dage

7) efter 4 dages geering (Bemeerk: For amerikanséJsark al, vent 1-2 dage far du flaske, se
instruktion 8) — aben humlepille posen og lad devingggeligt suge "efter te brevs princippet" i en
kop kogende vand i 10 minutter.



Tilfgj blandingen herunder "teposen* til bryggetldgnd. Efterlad den i brygge under resten af
geeringen. At tilfgjer humlepillerne sent er vigtigt amerikansk handveerk gl for at opna dens
magtfulde aroma.

Efter 8-10 dage

8) efter 8-10 dages geering, tjekkes om din hydrenmat viser en leesning af 1008-1010 eller
nedenfor (1010-1012 for Triple Tykes seerlige eksgidkle og Cobnar trae nordlige Brown Ale),
for du fortseetter til aftapningen.

Hvis din afleesning er lidt hgjere, lad den geengaetdage mere, op til to fulde ugers geering (ikke
usaedvanligt for hgj veegtfylde gl eller amerikan&hdvaerk gl). Kontroller veegtfylden hver dag og
fortsaet til aftapning, nar vaegtfylde ikke aftagengem to dage.

Bemeerk: For amerikansk handveerk gl, tilfgjes huiteifalge afsnit 7) pa dette stadium, ideelt
set 1-2 dage far du aftapningen af din gl.

Aftapning af din gl pa flasker

9) Brug kun rene steriliserede flasker, du skagbrilasker med "patent propper"”, glflasker til
krone kapsler eller PET gl flasker med skruelag.

10) Tilfgj 1 straget teskefuld sukker pr. 500 nalske eller 1 afrundede teskefuld til en 750 ml
flaske. Veaer omhyggelig med ikke at tilfgje for meda dine flasker vil kunne eksplodere.

11) forsegl flaskerne og opbevar dem et varmt stechdst en uge til sekundeere geering.

12) efter mindst en uges sekundeere geering, fligsiedr til et kaligt sted indtil gllet er perfekakt
(ca. en uge).

Aftapning af din gl pa tande (fustage)
9) Aftap din @l i en ren og steriliseret fustage.
10) Tilfgj 150 g sukker, og forsegl grundigt. (miacsukker hvis du bruger mindre tgnder)

11) efterlad gllet et lunt sted i mindst en ugee¢ikundaere geering har fundet sted og derefter flyt
beholderen til et kaligt sted til klaring.



